
de Soetekoeke 

 

 
 

Beste, 

 
Welkom op onze huidige menukaart met talrijke gerechten      

à la carte en suggestiemenu’s. 

 

U vindt deze hier onderaan. 

 

Wij hopen dat deze u mag bevallen en kijken alvast uit om u te 

mogen verwelkomen. 

 
 

 

 

 
 
Wenst u verdere inlichtingen, aarzel niet ons vrijblijvend te contacteren ! 

 

                                                               

                                                            met vriendelijke groeten, 

 

 

                                                                     de Soetekoeke 

 

 

 

“life’s too short to eat bad things”

 
 

Issegem 14                                                                                                                 tel. 09 324 88 74 

9860 Oosterzele (Balegem)                                                                                   gsm  0476 81 56 76  

Rekeningnr. 652-4801771-62                    www.desoetekoeke.be                             fax 09 324 03 55 

O.nr. BE 0885902186                                                                             Email: info@desoetekoeke.be  

 

http://www.desoetekoeke.be/
mailto:info@desoetekoeke.be


 

 

Aperitieven en cocktails… 
 

met alcohol… 
 

Aperitief “de Soetekoeke” (op basis van witte wijn…) € 5,80 

Cocktail “de Soetekoeke” (op basis van Martini Fiero…)  € 7,50 

Cocktail “de Spaanse Furie”(Bacardi, 43, rode bloedappelsien) € 7,60 

 

Champagne Christophe Cuvée Prestige Brut per glas  € 8,70 

Cava Brut Fincalegre per glas             € 6,20 

   

Bacardi puur of met…  € 5,50 

Campari puur of met…  € 5,30 

Gancia puur of met… € 4,90 

Gordon’s gin puur of met…  € 5,50 

Kirr (met witte wijn)   € 4,40 

Kirr Real (met Cava)  € 6,50 

Kirr Royal (met champagne)  € 9,00 

Martini Fiero  € 4,80 

Martini wit/rood  € 4,80 

Pasoa puur of met… € 5,30 

Picon puur € 5,20 

Picon met witte wijn € 6,60 

Pineau de Charentes wit/rood € 4,80 

Pisang Ambon met… € 4,50 

Porto wit/rood € 4,80 

Porto rood 10 jaar oud € 6,90 

Porto rood 20 jaar oud € 7,90 

Primavera (Pisang Ambon met appelsap) € 5,90 

Ricard € 5,50 

Safari met… € 5,30 

Sherry dry € 4,70 

Vodka puur of met…  € 5,90 

Whisky puur of  met… € 5,80 

Zizi coin coin (Cointreau met citroensap) € 6,00 

 

met pastis… 
 

Absente 55°      € 6,60 

Henri Bardouin (Pastis en Provence) 45° € 5,90 

Ricard (Pastis de Marseille, Paul Ricard) 45° € 5,50 

 
 



 

Champagne, Cava per fles… 
 

Champagne Christophe Cuvée Prestige 75 cl. Brut € 43,50 

Champagne Casters 75 cl. Brut € 40,00 

Champagne Lanson Black Label 75 cl. Brut € 62,50 

Champagne Laurent - Perrier 75 cl. Brut € 65,00 

Champagne Moët & Chandon 75 cl. Brut € 69,00 

Cava 75 cl. Brut Fincalegre € 29,50 

 

Aperitieven en cocktails zonder alcohol… 
 

Cocktail “de Soetekoeke” zonder alcohol € 5,30 

Kirr zonder alcohol € 4,00 

Campari zonder alcohol met… € 4,80 

Pisang Ambon zonder alcohol met… € 4,10 

Pastis zonder alcohol € 4,60 

Crodino € 4,20 

 
met… 
 

coca-cola € 1,70  fruitsap                    € 2,00  bier € 1,90 

coca-cola light              € 1,70  vers appelsiensap                 € 2,90  gini                            € 1,80 

 soda                                                   € 1,50  Schweppes tonic € 1,80  andere…  

 

 

Heerlijk voor bij de aperitief… 
 

Wachtbordje met 4 heerlijke mondverwennertjes € 8,50 
 

Wachtbordje met zes oesters “creuses” op schilferijs € 12,50 

Olijven  € 4,00 
 

Bordje Hollandse jonge kaas € 7,50 
 

Bordje Italiaanse salami  € 7,90 
 

Bordje Hollandse kaas / Italiaanse salami € 8,50 
 

Italiaans bordje (kaas-salami-olijven) € 9,50 
 

 



“ Vlugge lunch ” 
 

    

Iedere werkdag serveren wij ’s middags een lunch bestaande  uit: 

een verse soep en een hoofdgerecht (€ 14,00 per persoon)   of 

een hoofdgerecht en een koffie (€ 14,00 per persoon) of 

een voorgerecht en een hoofdgerecht (€ 18,00 per persoon) 

 
 “ Keuze van de chef ” 

 

(wordt aan alle tafelgenoten geserveerd…) 

  

Iedere werkdag serveren wij ’s middags een (zaken-) lunch bestaande 

uit een voorgerecht, een hoofdgerecht en een nagerecht en dit volgens 

de keuze en inspiratie van de chef! 
 

Prijs per persoon: € 32,50 

 
Verrassingsmenu… 

 

(wordt aan alle tafelgenoten geserveerd…) 

 

Wenst u eens aangenaam verrast te worden? 

 Probeer dan alvast onze  

“Verrassingsmenu de Soetekoeke” 
bestaande uit een voorgerecht, een hoofdgerecht en een nagerecht... 

 

Prijs per persoon: € 42,50 
 

 

 

 

Deze menu’s kunnen nog uitgebreid worden met : 
 

-  een wachtbordje met heerlijke mondverwennertjes, sorbet als tussendoortje en 

koffie met babbelkoekjes… 

prijs: € 13,00 i.p.v. € 16,00 

 

- een wachtbordje met heerlijke mondverwennertjes, een soepje als 

tussendoortje en koffie met babbelkoekjes… 
prijs: € 16,00 i.p.v. € 19,00 

 



 

Suggestiemenu 

“ lekker plattelands ” 

  
Carpaccio van rundshaas  

met champignons en ruccola 
 

(€ 12,30) 

 




’t Beste van een eend met een prachtig lenteboeket 
Frambozensaus 

Puree van aardappelen met… 
 

(€ 23,90) 

 




Parfait van rode vruchten 
met coulis van framboos 

 

 (€ 7,80)  

 
Prijs per persoon : € 44,00  - € 5,00*  = € 39,00* 
 

( * Om u te bedanken kunnen  wij u deze korting geven indien alle tafelgenoten een menu 

nemen en dit vanaf 2 personen per menu en maximum 2 verschillende menu’s per tafel…) 
 

 

Prijs per persoon : € 44,00 ( indien andere tafelgenoten “à la carte” eten!…) 

 
 

Deze menu kan nog uitgebreid worden met : 

 

-  een wachtbordje met heerlijke mondverwennertjes, sorbet als tussendoortje en 

koffie met babbelkoekjes… 

prijs: € 13,00 i.p.v. € 16,00 

 

- een wachtbordje met heerlijke mondverwennertjes, een soepje als 

tussendoortje en koffie met babbelkoekjes… 
prijs: € 16,00 i.p.v. € 19,00 



 

Suggestiemenu 
“ lekkers uit het water ” 

 
Salade met gerookte zalm “extra-doux” 

 met mierikswortel 
 

(€ 12,10) 

 




Spiesje van Sint Jacobsvruchten 

met zacht gegaard spek 
Risotto met oesterzwammen en jonge groenten 

 

(€ 25,90) 

 




Parfait van rode vruchten 
met coulis van frambozen 

 

 (€ 7,80)  

 
Prijs per persoon : € 45,80  - € 5,00*  = € 40,80* 

 

( * Om u te bedanken kunnen  wij u deze korting geven indien alle tafelgenoten een menu 

nemen en dit vanaf 2 personen per gelijke menu met een maximum van 2 verschillende 

menu’s per tafel…) 
 

 

Prijs per persoon : € 45,80 ( indien andere tafelgenoten “à la carte” eten!…) 

 
Deze menu kan nog uitgebreid worden met : 

 

-  een wachtbordje met heerlijke mondverwennertjes, sorbet als tussendoortje en 

koffie met babbelkoekjes… 

prijs: € 13,00 i.p.v. € 16,00 

 

- een wachtbordje met heerlijke mondverwennertjes, een soepje als 

tussendoortje en koffie met babbelkoekjes… 
prijs: € 16,00 i.p.v. € 19,00 



 

Suggestiemenu 
 

“ met Mechelse asperges ” 

 
Salade met Mechelse asperges en Gandaham 

 

(€ 15,00) 

 




Gebakken roodbaars met Mechelse asperges 
Puree van aardappelen met… 

 

 (€ 23,90) 

 


 

Parfait van rode vruchten  
met coulis van frambozen 

 

 (€ 7,80)  

 
Prijs per persoon : € 46,70  - € 5,00* = € 41,70* 
 

( * Om u te bedanken kunnen  wij u deze korting geven indien alle tafelgenoten een menu 

nemen en dit vanaf 2 personen per gelijke menu en met een maximum van 2 verschillende 

menu’s per tafel…) 
 

 

Prijs per persoon : € 46,70 ( indien andere tafelgenoten “à la carte” eten!…) 

 
Deze menu kan nog uitgebreid worden met : 

 

-  een wachtbordje met heerlijke mondverwennertjes, sorbet als tussendoortje en 

koffie met babbelkoekjes… 

prijs: € 13,00 i.p.v. € 16,00 

 

- een wachtbordje met heerlijke mondverwennertjes, een soepje als 

tussendoortje en koffie met babbelkoekjes… 
prijs: € 16,00 i.p.v. € 19,00 

 

 



 

Gerechten “à la carte” 
 

 
Om te beginnen…  
 
 

 

* Mechelse asperges op Vlaamse wijze met grijze garnalen € 14,50 

 

* Lentesalade met Mechelse en groene asperges met gerookte zalm € 14,80 

 

* Lauwe salade met Mechelse en groene asperges en Sint Jacobsvruchten € 16,50 

 

* Lauwe salade met Mechelse en groene asperges met scampi en garnalen € 15,50 

 

* Salade met Mechelse en groene asperges en Gandaham € 15,00 

 

* Zes oesters “creuses” met citroen en schilferijs € 12,50 

 

* Lauwe salade met gebakken scampi en verse kruidenboter € 12,30 

 

* Lauwe salade met Sint Jacobsvruchten en grijze garnalen € 13,90 

 
* Salade met gerookte zalm “extra-doux” met mierikswortel € 12,10 

 

* Lauwe salade met verse garnaalkroketten uit onze Noordzee € 12,50  

 

* Lauwe salade met gebakken geitenkaasje, spek en appeltjes € 10,90 

 

*   Carpaccio van rundshaas met champignons en ruccola € 12,30  

  

*   Salade met ’t beste uit de moestuin € 8,00  

 

 

 

Soepen en tussendoortjes… 

 
* Roomsoepje van ‘t moment… €  5,00 

 (kan zijn :  kervel, komkommer, waterkers, tomaat, witloof,…) 
  

* Roomsoep van Mechelse asperges €  6,00 
 

* Sorbet van limoen, appel, passievruchten of …  €  2,00 
 

 



 

Gerechten “à la carte” 
 

 

Hoofdgerechten… 
 
 

* Mechelse asperges op Vlaamse wijze met grijze garnalen  € 24,90 

 Puree 
 

* Spiesje van Sint Jacobsvruchten met zacht gegaard spek  € 25,90 

 risotto met oesterzwammen en jonge groenten 
 

* Gebakken roodbaars met jonge voorjaarsgroenten  € 23,90 

 Mousseline, puree van aardappelen met… 

 en verse Mechelse asperges + € 5,00 
 

* In hazelnootboter gebakken zeetong (550 gr)  met gemengd slaatje   € 32 ,90 

        Frietjes 

        ( of…  in hazelnootboter gebakken zeetongfilets met gemengd slaatje en frietjes) 
 

* Pasta met pesto en gewokte groenten (vegetarische pasta)  € 16,70 
  

* Lamskroontje met fijne groenten uit de vroegmarkt  € 26,80  

       Dauphine-aardappelen…,  
 en verse Mechelse asperges + € 5,00 
 

* ‘ Beste van een eend met een prachtig lenteboeket € 23,90 

 frambozensaus, puree van aardappelen met… 
 en verse Mechelse asperges + € 5,00 
 

 

 Traditionele hoofdgerechten met vlees… 
 

* Varkensbrochette met gemengd slaatje en verse frietjes € 18,90 

         met zoetzure saus  en tartare  (2 koude dipsausen) 
 

* Rumsteak met gemengd slaatje en verse frietjes  € 18,70 
 

* Entrecôte met gemengd slaatje en verse frietjes € 20,90 
 

* Côte à l’os (per 2 pers.) met gemengd slaatje en verse frietjes € 45,00 
 

 Deze gerechten kunnen geserveerd worden met : 
 

* een vers bereide saus naar keuze:  
 

 béarnaise-, champignon-,  pepersaus of hofmeesterboter   € 3,50 

 

* warme versbereide groenten in plaats van een gemengd slaatje € 6,00 
 

* verse Mechelse asperges € 5,00 
 
 

 



 

Gerechten “à la carte” 
 

 

 

 

Salades en andere… 
 

 

Onze salades worden met brood geserveerd, indien u frietjes wenst + € 2,00 

 
  klein  / gewoon 
 

 

 

 

* Lentesalade met Mechelse en groene asperges met gerookte zalm  € 22,20 / € 24,70 

 
* Lauwe salade met Mechelse  en groene asperges, grijze garnalen  € 26,00 / € 28,50 

 en Sint Jacobsvruchten 

 
* Lauwe salade met Mechelse en groene asperges met scampi  € 23,50 / € 26,00 

 
* Salade met Mechelse en groene asperges en Gandaham   € 23,50 / € 26,00 

 
* Zes of twaalf oesters “creuses” met citroen en schilferijs € 12,50 / € 23,50 

 
* Lauwe salade met gebakken scampi en verse kruidenboter € 20,90 / € 23,40 

 
*   Lauwe salade met Sint Jacobsvruchten en garnalen € 21,90 / € 24,40 

 
* Salade met gerookte zalm, gebakken scampi en grijze garnalen € 22,50 / € 25,00 

 
* Lauwe salade met verse garnaalkroketten uit de Noordzee  € 18,20 / € 20,70 

 
* Lauwe salade met geitenkaasjes, spek en appeltjes € 17,40 / € 19,90 

 
* Carpaccio van rundshaas met champignons en ruccola  € 16,70 / € 19,30 

 
* Lauwe salade met gebakken kippenboutjes en verse ananas € 17,40 / € 19,90 

 
* Salade met ’t beste uit de moestuin € 12,50 / € 15,00 

 



 

 

Voor de kleintjes… 
 
 

 

 

* Verse garnaalkroketten met tuinkers en frietjes € 14,90 

 

* Balletjes in tomatensaus met frietjes € 12,20 
 

* Hamburger of frikandel met appelcompote en frietjes €  11,90 
 

* Gebakken kippenboutjes met appelcompote en frietjes €  13,90 
 

* Enkel frietjes…  met mayonaise en tomatenketchup € 4,20 

 
Kindermenu’s 

 
Kabouter  Plopmenu 



 

      Garnaalkroketje met citroen € 7,90

  
 



 

    Hamburger met appelcompote  
     Frietjes   € 11,90 
  



 

                          Kinderijsje met frambozensaus                          € 4,20

   

 

 

 

Bob De Bouwermenu 
 

 

 Slaatje met  tomaat en garnalen € 8,90

  


 

 Kippenboutjes met appelcompote  
 Frietjes € 13,90 
  



 

                                          Sorbet van passievruchten                                       € 3,90

   

 



 

Gerechten “à la carte” 
 

 

Om te eindigen… 

 
 

* Parfait van rode vruchten met coulis van framboos € 7,80 

 
* Carpaccio van ananas met kokosroomijs € 7,90 

 
* Pallet van roomijs met verschillende smaken € 7,50 

 
* Gegratineerde aardbeien met roomijs en sabayon (vanaf 2 pers.) € 9,20 

 
* Chocolademousse met Balegemse advocaat € 6,30 

 
* Crème brûlée € 5,90 

 
* Roomijs vanille € 4,90 

 
* Roomijs met warme chocoladesaus € 5,60 

 
* Roomijs met karamelsaus € 5,30 

 
* Roomijs met Balegemse advocaat € 7,50 

 
* Roomijs met Balegemse advocaat en chocoladesaus  € 7,80 

 
* Sorbet van limoen overgoten met Balegemse citroenjenever € 7,90 

 
* Sorbet van limoen of passievruchten of appel… € 5,20 

 
* Irish, Flemish, Italian, French, Spanish, …  coffee € 7,90 

 
Al onze roomijs en sorbets zijn ambachtelijk bereid… 

  

 

 

 



 

 

Dranken bij onze menu’s… 
 

 
 

* met  glas Cava en aangepaste wijnen : € 12,50 per persoon 

    (1 x bij voor- en 1x bij hoofdgerecht) 

 
 
* met glas Cava en aangepaste wijnen : € 16,50 per persoon 

    (2 x bij voor- en 2x bij hoofdgerecht) 

 
Deze kunnen nog uitgebreid worden met water aan tafel : € 2,40 per persoon 

 
 
 
 
OPMERKING 

 
*  Indien u niet veel wijn drinkt, kiest u beter voor onze  (huis-) wijnen per fles!  

( u betaalt dan effectief wat u verbruikt ) 

 

 Prijs per fles (witte, rosé en rode wijn):  € 16,50 

 

 

*  Indien u niet veel water drinkt, kiest u beter voor water per fles!   

 ( u betaalt dan effectief wat u verbruikt ) 

 

 Prijs per fles:  € 7,30 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


